
Unser kulinarisches  Imbiss-Angebot    -bitte
vorab bestellen-         optional bereitgestellt in der  

Hotel-Lobby oder im Badehaus

I.   Kapelle & Kapelle Winzerfreuden

Käse- Selektion mit Brotauswahl  
11,90€

Winzerteller herzhaft mit Wurst, Käse, Schinken &
Brotauswahl 11,90€

Gratin „Bad Rehburg“ mit Ziegenkäse, Kräutern, Honig & Walnüssen,Salat

& Brot 11,90€

„Rehburger Wildsülze“ mit Kräuterdip & Röstkartoffeln
14,90€

II.  Kapelle & Kapelle Stullen, hausgebacken

„Strammer Max“, rustikale Brotstulle mit Schinken, Butter
& Spiegeleier 10,90€

„Steinhuder Fischstulle“ mit Rauchlachs, Butter, Spiegeleier
     12,90€

-Getränke- Selection-
Graf Metternich Mineralwasser 0,3l       2,90€

Graf Metternich Mineralwasser 0,75       5,90€

Graf Metternich Orangenlimonade 0,3l       2,90€

Graf Metternich Zitronenlimonade 0,3l       2,90€

Graf Metternich Cola 0,3l       2,90€
Apfelsaft 0,3l       2,90€

Orangensaft 0,3l       2,90€

div. Säfte                           0,3l       2,90€



Barre Pils in der Bügelflasche 0,33l       3,50€

Barre Pils alkoholfrei 0,33l       3,50€

Barre Weizen 0,5l       4,90€

Barre Weizen alkoholfrei 0,5l       4,90€

Kapellen-Secco Frizzante 0,1l       3,50€
Rivaner Baden, WG Oberkirch 0,2l       5,50€

Grauburgunder Baden, WG Oberkirch 0,2l       5,90 €

Spätburgunder Baden, WG Oberkirch 0,2l       5,90 €

Nero d’Avola Sicilia 0,2l       5,90€

Unser Menü- Angebot – am Samstag     ab 18.30 Uhr  

                                            

I. Schaumburger Kartoffel- Kräuter- Suppe &
Bärlauchpesto,       oder Carotten-Ingwer- Suppe -

nach Tagesangebot-

II.   Blätterteig -Lachs- Tartine ( optional auch mit
Käse-Tartine) , Salatauswahl & Lemon-Curdsauce 

III.   Hauptgänge zur Wahl  

Fischfilet an Marillen- Rieslingsauce, Gemüse& Reis

Wild-Ragout oder Moorschnucken-Ragout an Rotkraut &
Röstkartoffeln       

Tranchen vom Rinderbraten an Chocoladen-Chilisauce,
Reisdom & Gemüse

Vegetarische /Vegane Speisen



IV .  Kapelles   Dessert-Klassiker  

Goethe- Eispraline an Waldbeerenkompott & temperierter
Chocolade

Oder

Kapellentort-Petit-Fours an Vanille-Eis -Kugeln auf
Eierlikör-Spiegel                                 & temperierter

Chocolade

V. Chocoladen-Selection  /Tranchen v.d.Fürstenschnitte  
Espresso oder Café crema

2 Gang- Menü (Suppe oder Dessert/Hauptgang) 28,90 €   /
3 Gang- Menü (Suppe, HG, Dessert)  35,90€   /    4 Gang-

Menü 39,90€   / 5 Gang-Menü   45,90€

Festtags-/Geburtstags-Arrangement: 0,1 l Champagner,
Chocoladen-Konfekt 1 Fl Mineralwasser, Haus-Weißwein 0,1l,

Haus-Rotwein 0,1l p.P. 20,00€
Änderungen vorbehalten                       - für Allergien/Unverträglichkeiten sprechen sie

uns gern an, wir beraten sie-

Samstags-/ Sonntags-Frühstücks- Buffet     …  
über dem Meer, ab 10.00Uhr

mit Müsli-Selection, Marmeladen, Honig, Nougatcreme, Käse, Wurst,
Fisch, Obst, Antipasto/Caprese, Jogurt/Quark, Eier-Spezialitäten,

Obstkompott, Chocoladen-Selection, Butter, Brötchen,
hausgebackenes Brot, Filterkaffee/Tee, Saft-Auswahl

....für einen genussvollen Start in den Tag !      p.P. 17,90€



Brunch  -   immer sonntags ab 11.30-14.00 Uhr   – bitte
reservieren-

Zusätzlich zum Frühstücks-Buffet bieten wir ab 11.30 Uhr
Warme Gerichte:                  Suppe -vegetarisch/nach

Tagesangebot   serviert-

Hauptgericht. Moorschnuckenragout vom Naturpark
Steinhuder Meer oder     Pannfisch, gebraten an Marillen-

Riesling-Sauce mit Gemüse & Reis oder
Käse-Gratin <Provencale> & Salatbeilage    -i.d.R.

Tischservice-                                       inkl. Filterkaffee/Tee
p.P.  27,90€                                            

optional : Saftbar, satt p.P. 3,90€
optional : Dessert- Gebäck-Variation  -i.d.R.

Plattenservice/Buffet p.P: 5,00€ 

-gern können sie dieses Arrangement für ihren privaten/festlichen Anlass
buchen & individuell gegen Aufpreis erweitern-  

Hannoversch- Englische Teatime
Ab 2 Personen    -bitte reservieren-

Herzhafte und süße Köstlichkeiten an einem genussvollen
Nachmittag über dem Meer

Kapellentort-Petit-Fours, Hann.-Engl.Teekuchen, Marmeladen, Lemon
Curd Dip, herzhafte Käse- & Wurst-Selection, Butter &

hausgebackenes Brot, Chocoladen-Auswahl, Glas Likör, Hann.-Engl.-
Tee unsere hauseigene Tee-Creation ( a.W. auch Filterkaffee)    p.P.

17,90€



mit Kapellensecco 0,1l vorweg p.P. 19,90€
mit Chocoladen-Seminar & Herstellung 1 eigenen Chocolade  p.P.

22,90€ 

Änderungen vorbehalten                       - für Allergien/Unverträglichkeiten sprechen sie uns gern
an, wir beraten sie-
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